
Basilippo es un Aceite de Oliva Virgen Extra de categoría 
superior obtenido directamente de aceitunas, mediante 
procedimientos mecánicos y su producción es limitada a la 
Hacienda Merrha. Nuestras aceitunas arbequinas de cosecha 
temprana nos permiten obtener mayor calidad en sabores y 
aromas, sacrificando la cantidad de producción. 

CARACTERÍSTICAS
Origen: Sevilla, España.
Categoría: Aceite de Oliva Virgen Extra de Alta Gama
Variedad: 100% Aceitunas Arbequina de la Hacienda Merrha
Recolección: primeros días de la cosecha, Noviembre
Acidez: 0,2º
Color: verde con tonalidades amarillas
Ingredientes: Aceite de Oliva Virgen Extra
Sensación al paladar:  suave con notas dulces.

cervecería

www.primus.com.mx

PRESENTACIÓN: 

Botella de 500 ml con 
dosificador
Caja con 12 botellas

Altura de la botella: 31 cm
Diámetro: 6 cm

CÓDIGO DE BARRAS: 

Botella EAN 13: 8437002326012

Contacto:
Ventas. 	 +52 (55) 3625-6995 
• ventas@primus.com.mx
Datos Técnicos : +52 (55) 3625-6996 
• basilippo@primus.com.mx

Producido por: Oleomorillo, S.L.
Exportado por Basilippo Calidad Gourmet S.L.
C/ Real, 99  C.P. 41520 El Viso del Alcor
Sevilla - España
www.basilippo.com

CALIDAD GOURMET

Nota de Cata:

Basilippo destaca por un intenso aroma 
afrutado. Su sabor dulce y suave permiten 
maridar con una variedad de alimentos como 
foie de pato, rollos primavera, aderezo de 
alcachofa, jocoque, ensalada de frutas y  
hasta helado de chocolate.

Basilippo ha sido Galardonado con la estrella de Oro 
en los premios “Great Taste Awards” de Inglaterra y 
el Premio a la Calidad  por el Consejo Oleícola Inter-
nacional con el segundo lugar dentro de la categoría 
“Maduro Medio” dentro del Concurso Internacional de 
Aceites de Oliva Vírgenes Extra 2009*.

Importado y distribuido por: Andreu Primus, S.A. de C.V.
Av. San Juan 20 Bodega 1, Col. Ind. La Presa, Tlalnepantla 
C.P. 54187 Estado de México.
T. +52 (55) 36 25 69 95  www.primus.com.mx/basilippo

•Temperatura de conservación: 18 ºC 
•Temperatura de consumo recomendada: 28 ºC
•Producción Limitada con Botella numerada
•Dosificador para controlar el vertido

Basilippo es un aceite de oliva de variedad arbequina de 
sabor suave y dulce, que por su  misma  naturaleza no tiene 
picor ni amargor. Adicionalmente es cultivado en un suelo 
de tierras fósiles de mar lo que le da características únicas.
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Este producto cumple con las especificaciones del país de origen.


